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Documents pour les élèves

	Consigna  
Contexto:

Tu clase prepara un viaje escolar a Barcelona, una ciudad que conoces bien porque ya has estado allí con tus padres.

Tarea :

Tu profesor quiere que expliques a tus compañeros en qué consiste y cómo se prepara un plato típico que puede sorprenderles por su color: el «arroz negro», una variedad de la paella.  Por eso, utiliza lo que ya sabes del plato así como la foto y la leyenda que están adjuntos.

Dispones de 10 minutos para preparar una presentación de 2 a 3 minutos.

Puedes anotar 4 ó 5 palabras claves en el cuadro aquí abajo.
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	Arroz negro: paella preparada con un caldo de pescado con tinta (*) de calamares.

         (*) tinta = encre


Critères d’évaluation et pondération

	CRITERES
	PONDERATION

	1.      Respect de la production attendue
2.      Cohérence textuelle
2.      Qualité de la langue
	… / 13
.../2

… / 15
TOTAL … / 30



NB : Tu as travaillé avec des grilles d’évaluation en apprentissage.  Le tableau ci-dessus en   

         reprend les éléments essentiels avec leur pondération.

OUTIL D’ÉVALUATION

Espagnol

Documents pour le professeur

	Famille de tâches : Produire oralement sans interaction (aptitude) un texte à dominante descriptive / informative (type de production langagière). 
Voir document « Familles de tâches en langues modernes »




	Titre :
	Paella negra

	Public cible :
	2e degré, 3e LM2 et 3e degré, 5e LM3
Niveau estimé par rapport au cadre européen commun de référence : A1/A2


	Épreuve : voir document pour l’élève




	Préalables à l’épreuve :

Prérequis : Avoir abordé la thématique concernée (cuisine espagnole et plus spécifiquement la paella) au cours de l’apprentissage et avoir exercé cette démarche sur un autre plat.
Dispositif didactique:

· La consigne est donnée en espagnol.

· Fournir à l’élève un instrument de mesure du temps (chrono…)




	Modalités de passation :

Durée de l’épreuve : de 2 à 3 minutes (+ 10 minutes de préparation)

Forme du produit attendu : exposé

Support à traiter : une photo et sa légende
Outils mis à disposition : un post-it. (7.5 cm x 7.5 cm) ou son équivalent



Compétences, savoirs et savoir-faire évalués dans le cadre de cette épreuve :

	COMPETENCES du référentiel



	Formuler un message au contenu adéquat, oralement, sans interaction, avec mise en situation et après un temps de préparation. (Expliquer en quoi consiste et comment on prépare une « paella negra ».) 

(Cf. référentiel p. 8)


	SAVOIRS – SAVOIR-FAIRE 



	· Vocabulaire (cf. référentiel p 11) 
Relatif aux champs thématiques abordés et plus spécifiquement la nourriture (voir consigne).
        Grammaire (de l’expression orale) 
Selon les besoins d’expression et les intentions de communication des élèves en rapport avec la tâche à effectuer. 
(cf. référentiel p 12)

· Pronoms et adjectifs indéfinis
· Forme impersonnelle (emploi de « se »)

· Prépositions « sin » et « con »

· …
· Stratégies de communication propres à l’expression orale non interactive (non reprises dans le référentiel), dans les limites du niveau d’apprentissage atteint !
a. Sélectionner les informations correspondant à un projet de parole

b. Distinguer l’essentiel de l’accessoire

c. Utiliser les procédés propres à assurer la clarté du message 

      (Exemples, illustrations, anecdotes)
d. Prendre conscience des ressources linguistiques et corporelles dont on dispose pour les exploiter efficacement (respiration, pose de la voix, articulation, gestes et attitudes…)

e. Produire des signes qui favorisent l’écoute (répéter, reformuler, synthétiser…)

f. …

· Fonctions langagières  (cf. référentiel p 12)

· Exprimer ses goûts
· Exprimer un jugement

· Informer

· Décrire

· …




Critères, indicateurs, niveaux de maîtrise et pondération

	Critères
	Indicateurs
	Niveaux de maîtrise
	Pondération

	1.   Respect de la 

production  attendue


	1.1.       Composantes du genre 

1.1.1. Présence et qualité de l’introduction

1.1.2. Présence et qualité de la conclusion

1.1.3. Pertinence et richesse du corps  

1.2.       Qualité de l’expression non     

             verbale (contact oculaire ; 

             gestuelle ; mimiques, 

             attitudes)


	De 0 à 1
De 0 à 1

De 0 à 8

· Contact oculaire et gestuelle adéquate
De 0 à 3
· Aucun contact oculaire et gestuelle inadéquate


	…/1
…/1
…/8

…/3
	…/13

	2. Cohérence textuelle

(Etant donné le niveau élémentaire de la production attendue la pondération est limitée à 2pts/30))
	2.1.     Exposé structuré
	De 0 à 2

	.../2

	.../2



	3. Qualité de la langue


	3.1. Audibilité du message

(articulation, volume, débit, prononciation, intonation, fluidité …)

3.2. Richesse et correction de la langue

· lexicale

· grammaticale


	· Message tout à fait audible

De 0 à 3
· Message inaudible 

· Vocabulaire adéquat et varié
De 0 à 6
· Vocabulaire insuffisant

· Structures adéquates et variées

      Peu ou pas d’erreurs : message compréhensible

De 0 à 6

· Nombreuses erreurs rendant le message    

       incompréhensible


	 
	…/15

	Total


	…/30


NB : Originalité : Si le professeur estime que l’élève a fait preuve d’originalité dans sa production, il peut la valoriser en ajoutant quelques  

         points au résultat obtenu.

Fiche d’évaluation

	Critères et indicateurs
	Niveaux de maîtrise
	Pondération

	1.       Respect de la production attendue
1.1. Composantes du genre 

1.1.1. Présence et qualité de l’introduction

1.1.2. Présence et qualité de la conclusion

1.1.3. Pertinence et richesse du corps
1.2. Qualité de 

            l’expression non verbale

            (contact oculaire ; gestuelle ;  

                       mimiques, attitudes)


	De 0 à 1
De 0 à 1

De 0 à  8

· Contact oculaire et  gestuelle adéquate
De 0 à 3

· Aucun contact oculaire et gestuelle inadéquate


	…/1
…/1
…/8

…/3

	…/13

	2. Cohérence textuelle
           2.1.  Exposé structuré
(Etant donné le niveau élémentaire de la production attendue la pondération est limitée à 2pts/30)

	De 0 à 2
	.../2
	.../2

	3. Qualité de la langue

3.1.    Audibilité du message

      (articulation, volume, débit,

      prononciation, intonation, fluidité …)

3.2.   Richesse et correction de la 
         langue
· Lexicale

· Grammaticale


	· Message tout à fait audible

De 0 à 3

· Message inaudible

· Vocabulaire adéquat et varié
De 0 à 6
· Vocabulaire insuffisant

· Structures adéquates et variées 

        Peu ou pas d’erreurs : message compréhensible 
De 0 à 6

· Nombreuses erreurs rendant le message    

       Incompréhensible


	…/3
…/6
…/6
	…/15

	TOTAL
	…/30


Construire des épreuves d’évaluation similaires appartenant à la même famille

La présente famille de tâches, illustrée par l’exemple d’épreuve d’évaluation, doit sa spécificité à ces 2 éléments :

· Il s’agit d’une expression orale sans interaction…

· …à dominante informative / descriptive.

Pour rester dans la même configuration, et donc faire mobiliser les mêmes ressources, l’enseignant ne peut changer ces 2 éléments. 

Par contre, il peut faire varier les paramètres suivants :

· Le champ thématique (en fonction de l’apprentissage)

· La situation de communication (contexte, public…)

· Le genre (conférence, visite guidée, commentaire enregistré…)

· …

Nom : ……………………….


Classe : ……………………..
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